
Menu
Antipasti

FOCACCIA 
AND ITS DEEPING 7, 1 	 16
Homemade focaccia, scented 
olive oil 

CAPRESE 5 	 28
Tomatoes, Mozzarella, basil

VITELLO TONNATO 12, 2, 5, 9

100 gr / 180 gr 	 46/69
Rose veal carpaccio, tuna sauce,
Anchovies, capers

TAGLIERE DI SALUMI 
E FORMAGGIO 5, 9 	 48
Italian selection cold cuts 
and cheese

L’UOVO PERFETTO CON CREMA 
DI PATATE ALLO ZAFFERANO 5, 2 	 24
Soft boiled egg, saffron potato 
velouté with crispy ham 

CARPACCIO DI ORATA CON 
GIARDINIERA 12, 9  	 43
Sea bream drizzled with citrus 
vinaigrette 

PARMIGIANA DI MELANZANE 5 	 29
The Telegraph eggplant 
parmigiana 

Pasta Secca 

SPAGHETTI POMODORO 1, 5 	 28
Tomato sauce, basil 

PACCHERI 
ALL’AMATRICIANA 1, 2, 9 	 33
Guanciale, tomato sauce 
and pecorino cheese

PENNE ARRABBIATA 1, 5 	 30
Tomato sauce, pepperoncino, 
garlic and parsley

RIGATONI CACIO PEPE 1 	 36
Pecorino Romano and black 
pepper sauce

MEZZE MANICHE ALLA 
CARBONARA 	 37
Egg and parmesan sauce 
with crispy guanciale

FUSILLI AL PESTO E BURRATA 1, 5, 6 	34
Pesto sauce and burrata 

Pasta Fresca

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI 1, 2, 5, 6 	 36
Beetroot gnocchi, four-cheese 
sauce, walnut, zucchini

TORTELLINI PANNA, 
PROSCIUTTO E FUNGHI 1, 5 	 36
Parmesan - stuffed pasta in creamy 
sauce, crispy ham and mushrooms

AGNOLOTTI 
ALLA PIEMONTESE 1, 2, 5, 9 	 40
Braised beef - stuffed agnolotti 
with lemon and black pepper

PAPPARDELLE ALLA NORMA 1, 2, 5 35
Tomato sauce, fried eggplant 
and ricotta Salata

TAGLIOLINI ZUCCHINE 
E GAMBERI 1, 2, 13 	 40
Lemon saffron sauce 
with zucchini and shrimp

CANNELLONI AL FORNO 	 37
Stuffed with veal in tomato 
and bechamel sauce

Main course

BRANZINO CON COZZE 
E PATATE 12, 14  	 62
Seabass filet with mashed potato, 
tomato and mussels

FRITTO MISTO 1, 13 	 59
Baby shrimp, squid, octopus, 
zucchini, onion chips

OSSOBUCO 
CON POLENTA 5, 7, 9 	 53
Ossobuco with polenta

Pizza

PIZZA MARGHERITA 1, 5 	 30
Fresh tomato sauce, mozzarella 
and basil

PIZZA “PEPERONI”
CON ‘NDUJA 1, 5, 9 	 33
Fresh tomato sauce, mozzarella 
with ‘nduja

PIZZA 4 FORMAGGI  1, 5 	 34
Mozzarella, smoked scamorza, 
taleggio and gorgonzola

FOCACCIA MORTADELLA 
E GORGONZOLA 1, 5, 6, 9 	 32
Focaccia with mortadella 
and gorgonzola

Dessert

TIRAMISU 1, 2, 5, 9 	 23

PANNA COTTA 2, 5 	 20
Strawberry panna cotta 
with cocoa sauce

CANNOLO SICILIANO 1, 2, 5, 6 	 21
Crunchy pastry filled with ricotta 
mouse and pistachios

Please ask a team member for more 
information on menu item ingredients or any 

food allergies you might have. 
Our prices are in local currency 

and include 18% VAT.
Cashless payment only.

1 - Gluten   2 - Eggs   3 - Peanuts   4 - Soya   5 - Dairy   6 - Nuts   7 - Celery   8 - Sesame   9 - Sulfites   10 - Lupin   11 - Mustard   12 - Fish     13 - Crustaceans  14 - Molluscs
 - Sustainably sourced



მენიუმენიუ

აპეტაიზერიაპეტაიზერი

FOCACCIA 
AND ITS DEEPING 7, 1 	 16
ფოკაჩა, ზეითუნის ზეთი

CAPRESE 5 	 28
პომიდორი, მოცარელა, 
ბაზილიკი

VITELLO TONNATO 12, 2, 5, 9

100 gr / 180 gr 	 46/69
ხბოს კარპაჩო, თინუსის სოუსი, 
ანჩოუსი, კაპერსი 

TAGLIERE DI SALUMI 
E FORMAGGIO 5, 9 	 48
იტალიური ძეხვეულის 
და ყველის ნაირსახეობა

L’UOVO PERFETTO CON CREMA 
DI PATATE ALLO ZAFFERANO 5, 2 	 24
ზაფრანის კარტოფილის ველუტე, 
ნახევრად მოხარშული კვერცხი, 
ხრაშუნა ლორი

CARPACCIO DI ORATA CON 
GIARDINIERA 12, 9  	 43
დორადო, ციტრუსის ვინეგრეტი

PARMIGIANA DI MELANZANE 5 	 29
ბადრიჯანი, პარმეზანი

გამომშრალი პასტაგამომშრალი პასტა

SPAGHETTI POMODORO 1, 5 	 28
პომიდვრის სოუსი, ბაზილიკი

PACCHERI 
ALL’AMATRICIANA 1, 2, 9 	 33
გუანჩალე, პომიდვრის სოუსი, 
პეკორინო

PENNE ARRABBIATA 1, 5 	 30
პომიდვრის სოუსი, ნიორი, ქინძი, 
პეპერონჩინო

RIGATONI CACIO PEPE 1 	 36
პეკორინო რომანო, შავი 
პილპილის სოუსი

MEZZE MANICHE ALLA 
CARBONARA 	 37
კვერცხი, პარმეზანის სოუსი, 
ხრაშუნა გუანჩალე

FUSILLI AL PESTO E BURRATA 1, 5, 6 	34
პესტო, ბურატა

ხელით ხელით 
დამზადებული პასტადამზადებული პასტა

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI 1, 2, 5, 6 	 36
ჭარხლის ნიოკი, ოთხი ყველის 
სოუსი, თხილი, ყაბაყი

TORTELLINI PANNA, 
PROSCIUTTO E FUNGHI 1, 5 	 36
პარმეზანი, ნაღების სოუსი, 
ხრაშუნა ლორი, სოკო

AGNOLOTTI 
ALLA PIEMONTESE 1, 2, 5, 9 	 40
ხბოს ხორცი, ანიოლოტი, 
ლიმონი, შავი პილპილი

PAPPARDELLE ALLA NORMA 1, 2, 5 35
პომიდვრის სოუსი, შემწვარი 
ბადრიჯანი, რიკოტას სალათი

TAGLIOLINI ZUCCHINE 
E GAMBERI 1, 2, 13 	 40
ლიმონი, ზაფრანის სოუსი, 
ყაბაყი, კრევეტი

CANNELLONI AL FORNO 	 37
ხბოს ხორცი, პომიდორი, 
ბეშამელის სოუსი

მთავარი კერძიმთავარი კერძი

BRANZINO CON COZZE 
E PATATE 12, 14  	 62
სიბასი, კარტოფილის პიურე, 
პომიდორი, მოლუსკები

FRITTO MISTO 1, 13 	 59
კრევეტი, კალმარი, რვაფეხა, 
ყაბაყი, ხახვის ჩიფსი

OSSOBUCO 
CON POLENTA 5, 7, 9 	 53
გამომცხვარი ოსობუკო, 
პოლენტა

პიცაპიცა

PIZZA MARGHERITA 1, 5 	 30
პომიდვრის სოუსი, მოცარელა, 
ბაზილიკი

PIZZA “PEPERONI”
CON ‘NDUJA 1, 5, 9 	 33
პომიდვრის სოუსი, მოცარელა, 
ნდუჯა

PIZZA 4 FORMAGGI  1, 5 	 34
მოცარელა, შებოლილი 
სკამაროზა, ტალეჯიო, 
გორგონზოლა

FOCACCIA MORTADELLA 
E GORGONZOLA 1, 5, 6, 9 	 32
ფოკაჩა, მორტადელა, 
გორგონზოლა

დესერტიდესერტი

TIRAMISU 1, 2, 5, 9 	 23

PANNA COTTA 2, 5 	 20
მარწყვის პანაკოტა, კაკაოს 
სოუსი

CANNOLO SICILIANO 1, 2, 5, 6 	 21
ხრაშუნა ფირფიტა, რიკოტას 
მუსი, ფისტა

დიეტური და ალერგიური კერძების 
შესახებ ინფორმაციისთვის გთხოვთ, 

მიმართოთ მომსახურე პერსონალს.
ფასები მითითებულია ლარში და 

მოიცავს 18% დღგ-ს.
გადახდა მხოლოდ უნაღდო 

ანგარიშსწორებით.

1 - გლუტენი   2 - კვერცხი   3 - არაქისი   4 - სოიო   5 - რძის პროდუქტები   6 - თხილი   7 - ნიახური  8 - სეზამი     9 - სულფიტები    10 - ლუპინი 
(ხანჭკოლა)  11 - მდოგვი    12 - თევზი   13 - კიბოსნაირები    14 - მოლუსკები

 - მდგრადი გზით მოპოვებული


